
Menu soir

Assiettes à Partager 

O  Burrata poivrons						      12€
O  Patate douce robe des champs 				    10€
O  Aubergine rot ie  sauce tah iné / crumble sésame		  8€
O  Dernières tomates !  mozza speck 				    13€
	
O  Couteaux sauce épicée,  bas i l ic 				    8€
O  Moules past is 			   			   8€

O  Carpaccio de Black Angus (Manzo d i  Pozza)  fenoui l ,  	 13€
     sauce gr ib iche estragon
O  Boulettes porc g ingembre purée butternut 		  13€
O  Croquer le  monsieur t ruf fe  b lanche  (sauf mercredi )  	 12€

O  Planche à composer 4  produits  				    17€
O  Planche à composer 6 produits  				    25€
       Comté		    	 Speck
      Fourme de Montbr ison	 Fouet 		    
      Morbier			   Chor izo		
      Sa int  Nectai re  		  Saucisson
     
 Douceurs
O Crème brulée	  			   		  6€
O Tarte bourdaloue 	 			   		  7€

nb :     le  porc  prov ient  d ’Auvergne,/ la  charcuter ie   de 
Lacaune (Maison Sept  Monts )   /  les  légumes et  f ru i ts 
sont  tous d ’agr icul ture  ra isonnée ou BIO
Le pr ix  est  net  et  comprend le  serv ice  et  les  taxes
Nous demander pour les  al lergènes

MER.-  DIM.  18h30-00h BAR À VINS
MER.-  VEN.  12h-14h CANTINE DE SAISON
SAM.-  DIM.  12h-16h BRUNCH BRUNCH

SAM.-  DIM.      12h-16h



Menu 

Plates to Share 

O  Burrata plum 						      12€
O  Str ing beans,  coco de paimpol nuts ,  cor iander	 	 9€ 	
O  Sweet  potato		   				    10€
	
O  Razor clams spicy sauce,  bas i l 				    8€
O  Hake ceviche apple  sauce g inger	  			   11€
O  Gravlax salmon		  				    13€

O  Beef carpaccio Black Angus (Manzo d i  Pozza)  fennel 	 13€
O  Ribs	,  potatoes						      14€
O  Gr i l led ham and cheese white  t ruf f le 	  		  12€

O  Compose your platter (4  products)  			   17€
O  Compose your platter (6  products) 			   25€
       Comté		    	 Smocked ham
      Fourme de Montbr ison	 Fouet 		    
      Morbier			   Saucisson	
      Sa int  Nectai re  		
     
  

Desserts
O Quetsche pie 	 					     6€
O Butternut  tart  	 			   		  7€

nb :   The cockles ,  whelk ,  and f ish  are  f rom Fin is tère 
(Br i tany)  /  the porc  f rom Auvergne /The charcuter ie 
is  f rom Lacaune (Sept  Monts )   /  the vegetables  and 
f ru i ts  are  al l organic
The pr ices  are  net  wi th  tax  included
Ask us  for any food alerg ies

WED.-  SUN.  18h30-00h WINE BAR
WED.-  FRI .  12h-14h SEASONAL CANTEEN
SAT.-  SUN.  12h-16h BRUNCH BRUNCH

SAT.-  SUN.  12pm-4pm


